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„Genießen Sie leichte, mediterrane Spezialitäten 

mit frischen Zutaten – perfekt für heiße Tage

und laue Abende.“
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Filetto di manzo al pepe verde       45      Gamberoni alla griglia              39
Serviert mit Grillgemüse, an cremiger           An Knoblauchsauce mit Petersilie dazu
Pfeffersauce                         cremiges Risotto

Scaloppine al limone             36      Zanderknusperli                  29
Kalbsschnitzel an einer delikaten Zitronensauce     Mit Tartarsauce und gemischtem Salat
serviert mit Tagliatelle

SSpaghetti bolognese              23
Hausgemachte Hackfleischsauce

Linguine salmone con limone         28
Zitronen-Rahmsauce mit Lachswürfeln
Zucchini und Knoblauch

Spaghetti alla carbonara            23
Rahmsauce mit Speck und Ei

PPenne Marchese al forno           27
Hackfleischrahmsaue mit Steinpilzen im Ofen
mit Käse überbacken

Gnocchi gorgonzola e noci          25
Gnocchi an cremiger Gorgonzolasauce
mit Walnüssen garniert

Linguine del chef                33
RindeRinderfiletstreifen mit Zucchini, Zwiebeln,
Knoblauch an Tomatensauce 

Penne pollo                   27
Pouletgeschnetzeltes und Champignon mit Rahm

Spaghetti all’aglio, olio e peperoncino    21
Olivenöl, Peperoncini, Knoblauch und Petersilie

Tagliatelle con carne di vitello         34
KKalbsgeschnätzeltes an cremiger Trüffelsauce

Linguine ai Gamberi               34
Gamberi, Cherry Tomaten, Zucchini, Knoblauch

Risotto zafferano di filetto           38
Safranrisotto mit Rindsfiletstücken verfeinert
mit Mascarpone, Rucola und Parmesanfloken 

Risotto ai Porcini                28
Cremiges Risotto mit Steinpilzen und Parmesan

Insalata di Anguria               16
WWassermelone mit Feta an Honig-Balsamico

Insalata di Gamberi e Avocado        22
Marinierte Garnelen mit Avocado, Blattsalat,
und Zitronen-Basilikum-Dressing

Insalata fragola e burrata           24
Burrata auf Rucolabeet, Datteltomaten, Erdbeeren,
Taralli, Basilikum, Balsamicocremé und Olivenöl

PizPizza pistacchio e burrata           35
Mit Burrata, zartem Parmaschinken und Pistazien

Gnocchi Caprese                26
Mit Cherrytomaten, Basilikum,
Büffelmozzarella und Knoblauchöl

Filetto di manzo alla griglia          45
Serviert auf Rucolabeet mit Grillgemüse,
PParmesanfloken und Balsamico-creme










